
Проект «Школьное кафе» в рамках предпрофильного обучения по 

профессии официант 

Проект школьного кафе с интеграцией предпрофильного обучения по профессии официант 

— это уникальная образовательная инициатива, направленная на развитие у учащихся 

практических навыков и знакомство с профессией сферы обслуживания. Такой проект не 

только улучшает школьную среду, но и открывает возможности для получения 

профессиональных знаний и опыта еще на школьной скамье. 

Основные цели проекта: 

1. Предпрофильное обучение. Проект школьного кафе может стать отличной 

платформой для введения предпрофильного обучения по профессии официант. 

Ученики смогут погрузиться в основы работы в сфере обслуживания: обучение 

правилам сервировки, взаимодействию с клиентами, этикету и технике 

обслуживания. 

2. Приобретение практических навыков. Учащиеся будут работать в реальной 

обстановке кафе, что поможет им не только освоить теоретические аспекты 

профессии, но и получить практический опыт. Это важно для развития 

профессиональных навыков, которые могут пригодиться в будущем при выборе 

профессии или работе на подработках. 

3. Формирование soft skills. Работа официантом требует развитых коммуникативных 

навыков, умения решать конфликтные ситуации, работать в команде и оставаться 

вежливым и тактичным даже в сложных ситуациях. Школьное кафе — это место, где 

ученики могут развить эти навыки в реальной обстановке, что положительно 

скажется на их дальнейшем личностном и профессиональном росте. 

4. Профориентация. Участие в проекте позволит ученикам лучше понять, подходит 

ли им сфера гостеприимства как будущая профессиональная область. Это поможет в 

дальнейшем выборе образовательной траектории, а также даст возможность 

попробовать себя в реальных условиях профессии до поступления в колледж или вуз. 

Этапы реализации проекта: 

1. Теоретическая подготовка. Важно организовать обучающие занятия по основам 

работы официантом, охватывающие теорию и правила профессиональной этики. 

Такие занятия могут включать лекции и мастер-классы от приглашенных 

профессионалов, что позволит ученикам погрузиться в специфику профессии. 

2. Практические занятия. После теоретической части ученики начнут работать 

непосредственно в школьном кафе, где будут тренироваться в навыках 

обслуживания гостей: принимать заказы, сервировать столы, подавать блюда и 

напитки. 

3. Анализ результатов и обратная связь. По завершении учебного периода можно 

организовать обсуждения и обмен опытом между учащимися и преподавателями, 

чтобы оценить результаты работы, выделить сильные и слабые стороны и наметить 

планы для дальнейшего обучения. 



Преимущества проекта: 

 Практико-ориентированное обучение. Ученики сразу применяют теоретические 

знания на практике, что способствует их лучшему усвоению и закладывает прочные 

основы профессиональных навыков. 

 Развитие ответственного отношения к работе. Участие в проекте стимулирует 

учеников быть организованными, внимательными и дисциплинированными. 

 Возможность ранней профориентации. Проект позволяет познакомиться с 

профессией до поступления в учебные заведения, что помогает делать более 

осознанный выбор будущей специальности. 

Заключение 

Проект школьного кафе с предпрофильным обучением по профессии официант — это 

полезная и важная инициатива, которая помогает учащимся осваивать востребованные 

навыки и развивать личные качества. Работа в кафе в условиях реальной практики 

предоставляет школьникам уникальный опыт, который может стать первым шагом на пути к 

успешной карьере в сфере гостеприимства или другой профессии, требующей навыков 

общения и взаимодействия с людьми. 

 

 


